
Brunch - Lunch Menu

Αγελαδινό γιαούρτι με σπιτική γκρανόλα & φρούτα εποχής             5.00€

               Cow yogurt with homemade granola & seasonal fruits 

 (vegan)               5.50€ Γιαούρτι καρύδας με σπιτική γκρανόλα & φρούτα εποχής
Coconut yogurt with homemade granola & seasonal fruits 

Overnight oat chia puddin με ταχίνι, μπανάνα, κολοκυθόσπορο 
& κανέλα                   5.50€

,Οvernight oat chia puddin with tahini, banana  pumpkin seeds & cinammon

Ομελέτα με προσούτο, παρμεζάνα & φύλλα σαλάτας              7.00€

Omele�e with prosciu�o, parmezan & fresh leaves 

Τηγανιτά αυγά σε προζυμένιο ψωμί με μαριναρισμένη τομάτα, κάπαρη & 
κρέμα τυρί                     6.50€

Fried eggs on sourdough bread with marinate tomato caper & cream cheese,        

Τσιαπάτα με μοτσαρέλα, προσούτο, τοματίνια & ρόκα             5.00€

Ciaba�a with mozarella, prosciu�o, tomato & arugula leaves

Μαύρη μπαγκέτα με γαλοπούλα, ένταμ, τομάτα & μαγιονέζα            5.00€

Whole wheat bague�e with turkey, edam, tomato & mayonnaise

Πρωινό 10.00 - 13.00

Head Chef: Νίκος Μινάρδος



Brunch - Lunch Menu



Μπρουσκέτες με προζυμένιο ψωμί, τομάτα, σκόρδο, βασιλικός & κάπαρη
Brusche�a with sourdough bread, tomato, garlic, basil & caper                      5.00€ VG 
              
Μπρουσκέτες με προζυμένιο ψωμί, κολοκύθι, κρέμα μανούρι, δυόσμος         5.00€    
Brusche�a with sourdough bread, zucchini, manouri cream & spearmint
                                                                                                                               
Mozarella bura�a με τοματίνια, βασιλικό & τραγανή ζύμη pinsa
Mozarella bura�a with tomato, basil & pinsa bread                                              11.00€

Ανάμεικτη σαλάτα με λευκό σταφύλι, προσούτο, ψητό μανούρι, καρύδια & 
balsamic vinaigre�e                                 12.00€

Mixed salad with white grape, prosciu�o, grilled manouri, walnut & balsamic 
vinaigre�e 

Iceberg με ψητό καλαμπόκι, κοτόπουλο, κρουτόν & κρέμα παρμεζάνας         13.00€

Iceberg with grilled corn, chicken, crouton & parmezan cream            

Pinsa Margarita
Τομάτα, βασιλικός, mozarella & bura�a       11.00€

Tomato, basil, mozarella & bura�a

Pinsa prosciu�o 
Τομάτα, προσούτο, παρμεζάνα & ρόκα                   15.00€

Tomato, prosciu�o, parmezan & arugula leaves

Pinsa bianca
Λευκά μανιτάρια, λάδι τρούφας & κρεμμύδι φρέσκο     13.00€

White mushrooms, truffle oil & spring onion

Ορικέτε με τοματίνια, σκόρδο, βασιλικό & bura�a      12.00€

Orikete with tomatoes, garlic, basil & bura�a

Ορικέτε με κρέμα παρμεζάνας, κοτόπουλο & λευκά μανιτάρια        13.00€

Orikete with parmezan cream, chicken & white mushrooms

Carpaccio νεαρού μόσχου με φύλλα ρόκας & παρμεζάνα     16.00€

Young veal carpaccio with arugula leaves & parmezan       

Μεσημεριανό 13.00 - 18.00




